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Співпраця науковців і працівників 
промисловості 
Більшість населення України є активним споживачем продукції цукрових заводів 
із поважним віком існування, який часто перевищує 100 років 

Фундатори цукрової промисловості глибоко розуміли можливості 
й наслідки її створення. Така Богом дана рослина, як цукровий 
буряк, завдяки зернам хлорофілу, які містяться в його зеленому 
листі, з компонентів навколишнього середовища, представле-
них діоксидом вуглецю, водою і квантами сонячної енергії, син-
тезує цукрозу, яка накопичується в кожному корені. 

Завданням працівників цукро-
вої галузі сьогодні є організація ви-
рощування й повноцінного пере-
роблення коренів буряку та отри-
мання кінцевого продукту -
білого цукру. Досвід працівників 
промисловості - це сконцентрова-
на мудрість щонайменше п'яти 
поколінь, роботи видатних учених 
- хіміків, біохіміків, інженерів-ме-
ханіків, технологів. Відомими є 
праці науковців, які створювали од-
норосткове насіння буряку, відпо-
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відну техніку для його висіву й аг-
ротехнічну підтримку. Науково-
дослідні інститути внесли вагомий 
внесок у розвиток технології та об-
ладнання на окремих ділянках і ви-
робництва загалом. Кадрове забез-
печення промисловості від 30-х 
років минулого століття інтенсив-
но й успішно забезпечував Київ-
ський технологічний інститут хар-
чової промисловості, нині Націо-
нальний університет харчових тех-
нологій. Мабуть, не знайти сьогодні 
в цукровій галузі України заводу, на 
якому б не працювали випускники 
цього ВНЗ. Серед них - відомі ме-
ханіки, енергетики, технологи, 
мікробіологи, програмісти автома-
тизації технологічних процесів та 
управлінці. Сучасна підготовка 
кадрів зорієнтована на поглиблене 
вивчення класичних фізико-
хімічних основ цукрової промисло-
вості, інтенсивних методів реалі-
зації тепло- та масообмінних про-
цесів, новітніх методів взаємодії 
матеріальних та енергетичних по-
токів за участю інформаційних по-
токів з пошуками найкращих опти-
мізованих режимів. 

Багаторічна праця спеціалістів 
сприяла практичному створенню 
систем з комп'ютерним автомати-
зованим виробництвом, і, здавало-
ся б, що визначити якісь нові на-
прямки впливів для вдосконален-
ня технологічних процесів майже 
неможливо. 

До числа перспективних на-
прямків інноваційних технологій, 
очевидно, слід віднести, перш за все, 
підвищення виходу цільової про-
дукції, зменшення питомих мате-

ріальних і енергетичних витрат, 
підвищення якісних показників 
продукції, глибинну утилізацію ви-
хідних матеріальних потоків, змен-
шення негативного впливу на на-
вколишнє середовище. 

Перелік напрямків є майже 
стандартним. Але спробуйте в такій 
формі сформулювати завдання 
навіть досвідченим спеціалістам. 
Найімовірніше, той віз з названи-
ми завданнями залишиться на 
місці, адже вони весь час на слуху і 
є в планах роботи наукових лабо-
раторій і організацій. 

Однак близько ЗО років про-
ривні розробки не були зафіксовані. 
Мабуть, не все так просто в цих по-
шуках. Але, поза всяким сумнівом, 
прогрес у технологіях і техніці вза-
галі є нескінченним. У певний час 
знайдеться окрема людина або згур-
тпвяний колектив однодумців, які 
побачать перспективи нового 
рівня. І такий колектив сформу-
вався спочатку в межах Національ-
ного університету харчових техно-
логій, а потім розширився з залу-
ченням працівників інших ВНЗ і 

промисловості. 
То які ж інновації пропонуються 

на сьогодні? 
Перш за все, оцінюється висо-

кий рівень значущості процесів ди-
фузії цукру з бурякової стружки. 
Справа надзвичайно тонка й відпо-
відальна від по-
чатку її генеру-

спеціальніи камері зі шлюзовими 
затворами, які забезпечують безпе-
рервний матеріальний потік. У ка-
мері підтримується підвищений 
тискС02. Вихідним шлюзовим зат-
вором ця камера з'єднується з ва-
куумною камерою, з якої С0 2 
відсмоктується й подається в пер-
шу камеру. Різка десорбція СОг зі 
стружки супроводжується руйну-
ванням її міжклітинних і клітин-
них структур, після чого стружка по-
дається в традиційний передошпа-

йй У дослід-
женнях різних 
авторів раніше 
робилися спро-
би досягти руй-
нувань клітин-
них оболонок за 
рахунок накла-
дання ультра-
звукових коли-
вань або елект-
роіскрових роз-
рядів на маси-
ви стружки. Од-
нак ці пропо-
зиції за межі ла-
бораторних дос-
ліджень не вий-
шли через за-
гальні результа-
ти їх. 

Але ж по-
трібен новий 
погляд! Зверніть увагу на те, що ви-
робництво починає працювати в 
осінній період і утворювана в кла-
сичній технології стружка має 
відносно низьку температуру. Вона 
може становити 5 -10 °С. Стружка 
має високий рівень вологості, що, 
відповідно до положень фізики і тер-
модинаміки, дозволяє здійснити 
насичення її діоксидом вуглецю в 
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Таким чином, 
зміни в апара-
турному оформ-
ленні стосуються 
додавання двох 
камер і циркуля-
ційного контуру 
СОг. Руйнування 
клітинного рівня 
в стружці одно-
значно вносить 
зміни в процеси 
дифузії на рівні 
прискорення їх, 
зменшення пото-
ку екстрагента й 
витрат енерго-
носіїв та підви-
щують вихід цук-
ру до маси пере-
роблених буряків. 

Розглянуту 
пропозицію у 
своїй класифі-
кації слід віднес-

ти до аналога дискретно-імпульс-
них технологій (Дії). 

Однак автори розробки не зали-
шають поза увагою і Ді ї . Річ у тому, 
що завданням передошпарювача є 
теплова обробка стружки й утворен-
ня соко-стружкової суміші з темпе-
ратурою майже 70 °С. Ця суміш у 
традиційній технології передаєть-
ся безпосередньо в дифузійний 

1 С 

апарат. 
Друга інноваційна технологія 

стосується пропускання соко-
стружкової суміші через вакуумну 
камеру і введення її в стан адіабат-
ного кипіння. Ге-
нерування пари 
при цьому також 
супроводжується 
в і д п о в і д н и м 
р у й н у в а н н я м 
клітинних струк-
тур. Для створен-
ня розрідження у 
вакуумній камері 
між насосом і нею 
монтується ежек-
тор, який і 
здійснює вакуу-
мування. 

Вибір на ко-
ристь першсй'або 
другої пропо-
зицій, очевидно, 
стосується спеціаліста. Пропозиції 
щодо цих завдань та інші розробки 
авторів захищені міжнародними 
патентами. 

Наукові й технічні наслідки,які 
автори пов'язують в одне ціле, зас-
луговують на увагу спеціалістів не 
тільки цукрової галузі. Число таких 
розробок перебільшує сотню най-
менувань. Серед них є яскраві 
технічні надбання, які стосуються 
апаратів для вирощування мікро-
організмів, масообмінних при-
строїв з інерційними пульсаціями 
частот і амплітуд впливів, замкнені 
циркуляційні контури споживан-
ня вторинних енергетичних ре-
сурсів, теплові насоси, апарати-са-
туратори, системи розварювання 
заторів, активації масообмінних 
процесів тощо. 

У доробках авторів є ще одна 
важлива річ, яка стосується газо-
рідинних систем. Наявність дис-
пергованої газової фази в рідині 
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Т ІСНО С П І В П Р А Ц Ю Ю Т Ь У 
НАПРЯМКАХ ЗАЗНАЧЕНИХ 
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НАЦІОНАЛЬНОГО УНІВЕР-
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ЗАСТОСУВАННЯМ У ВИ-
РОБНИЧИХ У М О В А Х 

(наприклад, в сатураторах цукрової' 
промисловості) дозволяє авторам 
поглянути на цю систему як на 
квазіпружну. Це означає можливість 
визначити її власну частоту коли-

вань і за раху-
н о к ЗОВНІШНІХ 
впливів реа-
лізувати в се-
редовищах ре-
зонансні коли-
вання. Це теж 
автори вико-
нали зі світо-
вим пріорите-
том. 

Із наведе-
ного випливає 
доц ільн і с ть 
повноцінного 
п о ш и р е н н я 
цієї інфор-
мації в науко-
вих і промис-

лових колах. 
Підприємства цукрової галузі 

тісно співпрацюють у напрямках 
зазначених розробок із ученими На-
ціонального університету харчових 
технологій і сподіваються на по-
дальшу результативну співпрацю 
з практичним їх застосуванням у 
виробничих умовах. Перші випро-
бування, які були проведені на Се-
лищанському, Тальнівському та 
Цибулівському цукрових заводах, 
дали позитивні результати в по-
ліпшенні якості отриманих соків і 
напівпродуктів цукрового вироб-
ництва та збільшенні виходу цук-
ру, що супроводжувалося зменшен-
ням витрат питомого палива по-
рівняно з традиційними техноло-
гіями. Ця співпраця потрібна і для 
подальшої розробки промислових 
апаратів з повною автоматизацією 
інноваційного процесу з метою 
впровадження їх на цукрових заво-
дах України. 
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